
 

ALLERGENER 

Gluten (G), Melk (M), Egg (E), Soya (SO), Nøtter (N), Peanøtter (P), Lupin (L), Selleri(S), Sennep (SE), Sesamfrø (SF), Sulfitter (SU), 

Skalldyr (SK), Fisk (F), Bløtdyr (B) Gi oss beskjed på forhånd så tilpasser vi gjerne for barn, allergier og andre behov. 

 

3-RETTER JULEMENY kr. 895, - 

Valg av forrett 
 

Gravlaks som tartar med gressløk, dill og sjalottløk. Sennepsdressing. (SE/F/E) 
eller 

Roastbiff med hjemmesyltede grønnsaker og pepperrotsaus (M). 
eller 

Gresskarsuppe toppet med Rørosrømme og chiliolje (M) 
 

Valg av hovedrett (1 gang servert) 
 

Lutefisk med erterpure, Idsøe bacon og Nøtterøypoteter (F/M). 
eller 

Juleribbe med julepølse, medisterkaker, rødkål, julesaus og Nøtterøypoteter (M/SU). 
eller 

Pinnekjøtt og bog med Vossakorv fra Idsøe, kålrotstappe og Nøtterøypoteter. (M) 
eller 

Harissastekt blomkål, linsekompott, spansk paprikasaus og poteter. (Vegansk) 
 

Valg av dessert 
 

Hjemmelagede riskrem, vår egen kirsebærsaus. (M) 
eller 

Hjemmelaget karamellpudding med krem (M/E). 
 
 

Tilbehør 
Colemans English Dry, Lövensenf fra Tyskland og grov norsk sennep (S) 

Potetlomper, Mors Flatbrød (G) 
 

HELSTEKT PATTEGRIS kr. 5.990, - 

Servert med fries, surkål på tysk måte og sjysaus (SU) 
Må forhåndsbestilles minst 4 dager i forveien, passer til 6-8 personer. 


