
 
 

 

 

Selskapsmeny er   
 

 

Selskapsmeny Grønland  
 

Suppe av gresskar med chili og hvitløk, toppet med pepperrotkrem (M) 
Spicy pumpkin soup, creamy horseradish topping 

 

Entrecote med hjemmelaget Bèarnáise, aspargesbønner og poteter fra Nøtterøy (E/M) 
Entrecôte Bèarnáise, haricôtes verts and potatoes 

 
Sesongens plommer trukket i lake med utvalgte krydder. Servert med vaniljeis (M/E) 
Plums poached in heavy syrup with selected spices. Served with vanilla ice cream 

 

Kr. 695, - pr person 

 

 

Selskapsmeny Enerhaugen  
 

Krabbekjøtt som klassisk Skagenrøre med reker, majones, dill, pepperrot og sjalottløk. (E) 
Classic Scandinavian crab and prawn salad 

 
Stekt brosmefilet med brandade, skalldyrsky og poteter fra Nøtterøy (F/M) 

Panfried fillet of tusk with brandade, shellfis sauce and potatoes 
 

Epleterte med is (M/G/E) 
Apple tart with ice cream 

 
 

Kr. 595, - pr person 

 

 

 

ALLERGENER 

Gluten (G), Melk (M), Egg (E), Soya (SO), Nøtter (N), Peanøtter (P), Lupin (L), Selleri(S), Sennep (SE), Sesamfrø (SF), Sulfitter (SU), 

Skalldyr (SK), Fisk (F), Bløtdyr (B) Gi oss beskjed på forhånd så tilpasser vi gjerne for barn, allergier og andre behov. 

Alle i selskapet må bestille samme meny. Unntak gjelder for allergier. 

 

 



 
 


